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PER INIZIARE
Tavolozza di crostini misti                Euro 7,00
Crostino di fegatino toscano                Euro 7,00
Crostino di polenta e funghi porcini               Euro 7,00
Crostini di lardo di Colonnata               Euro 7,00
Crostino di pomodoro                 Euro 7,00
Crostino di melanzana                                     Euro 7,00

LE NOSTRE PASTE
Pappardelle al cinghiale                           Euro  8,00
Tagliatelle ai  funghi porcini                                                 Euro  8,00
Maccheroni all anatra e funghi pioppini             Euro  9,00
Gnocchi di patate al ragù bianco                      Euro  8,00
Tortelli lucchesi al ragù toscano                         Euro  8,00
Ravioli di ricotta e spinaci al burro e salvia             Euro  7,00
Ravioli e ortica al tartufo                               Euro  9,00
Ravioli al piccione in salsa di rosmarino e pinoli              Euro  9,00
Lasagne toscane                                       Euro  7,00
Lasagne verdi alle spinaci              Euro  7,00
Crepes alla fiorentina                  Euro  7,00

I NOSTRI TAGLIERI DEI PROVERBI
Al contadin non far sapere quanto e buono il caccio con le pere

Pecorino di farro, pecorino paglia e fieno, pecorino di fossa , pecorino alle erbe, pecorino alle 

castagne servito con pera cotta al vapore e miele                           Euro 12,00

Tiene famme?E datte a morzie ‘e mmane! Tiene sete? E datte a morze ‘e ddete!     

Linchetto a funghi porcini servito con fragole e aceto balsamico e pane tostato          Euro 11,00

Chi va a letto senza cena tutta notte si dimena 

Carne di pozza servito con fiocchi di percorino e grana con scaglie di tartufo             Euro 13,00

Se pigliano chiu’ mosche cu’ ‘ma goccia ‘e mele che cu’ ‘un votta ‘e acita 

Culatello di Zibello servito con tigelle calde                                                  Euro 12,00

Gusti antichi e sapori nuovi

Prosciutto tipo speck e fiocco servito con pecorino in barrique sotto cenere      Euro 14,00

Gusti antichi e sapori nuovi vi augura buon appetito I NOSTRI DOLCI
Cialda con crema chantilly e frutta di stagione                       Euro 5,00
Tortino al cioccolato                 Euro 5,00
Zuccotto alla fiorentina                           Euro 5,00 
Crostatina ai frutti di bosco                             Euro 5,00
Millefoglie irregolare con crema chantilly                        Euro 5,00
Tortino di farro e crema pasticcera e granella di amaretti                       Euro 5,00                                                                        
I nostri biscotti binario di cantucci di Prato e vin santo                                Euro 6,00
Binario di cantucci alle mandorle e cantuccio al cioccolato                       Euro 6,00
Per   l’elenco degli allergeni e a disposizione il libro degli allergeni e il libro degli ingredienti da richiedere 
al personale.

I NOSTRI VINI ROSSI
Rosso DOC etichetta Rossa Buonamico                        Euro 12,00
Rosso DOC etichetta Blu Buonamico                      Euro 13,00
Rosso DOC etichetta Rossa piccola Buonamico          Euro   9,50
Rosso DOC etichetta Blu piccola Buonamico            Euro   9,50

I NOSTRI VINI BIANCHI
Bianco DOC Buonamico              Euro 15,90
Bianco DOC etichetta Bianca Buonamico           Euro 16,90
Chardonnay IGT toscano Buonamico           Euro 12,90  

I NOSTRI SPUMANTI 
Spumante particolare brut  Buonamico           Euro 15,90
Spumante particolare brut rose Buonamico                    Euro 15,90
Spumante particolare dolce Buonamico                     Euro 14,90
Dea Rosa IGT Buonamico                       Euro 16,90


